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Zugunsten der Altersarbeit in der Gemeinde Mdnchaltorf,



"Riébeschwdnz! Rédbeschwidnz!" so tont es von einer Schar
Buben und Mddchen, die ldrmend hinter einem Pferdefuhr-
werk von Ziirich Stadelhofen gegen die Rehalp zustromen.,
Ja, da ist noch niemand zugegen, der die frohliche Ju-
gend auf das Trottoir weist oder sie warnen miisste vor
dem Auto, nur hie und da ein Tram, das kreischend und

rumpelnd die Forchstrasse herunter kommt,

Warum denn auch das Schreien der Kinder? Um das zu ver-
nehmen, setzen wir uns zum Bauern auf den Bock des Fuhr-
werkes, dem der Liarm der Kinder noch eher Vergniigen als
Aerger macht., Er gibt seinem Braunen die Ziigel locker,
steckt die Peitsche ins Futter, klopft am Trittbrett die
Pfeife aus und beginnt: |

"Schon manches Jahr pflanze ich Rében in grosseren Mengen
zum Verkauf. Bei uns in Monchaltorf ist ein Jahr erst gut
geraten, wenn im Herbst auch die R&édben im Ertrag befrie-
digt haben. Und zu einem herbstlichen Dorfbild gehtrt in
Mﬁhchaltorf all abendlich ein korrekt geladenes Rdbenfu-
der vor der Scheune, Wehe, wenn ein solches Fuder nicht
exakt und symmetrisch geladen ist oder mnicht alles Kraut
der Rdbe im Innern des Fuders versteckt ist, dass es nicht
aussieht wie ein riesengrosser Igel - der braucht auf

dem Hiittenplatz fiir den Spott nicht zu sorgen!

Wenn nun unsere Kinder den Ré&beliechtli-Umzug veranstal-
ten, dachte ich mir, sicher hdtten auch die Stadtkinder
Freude an solchen R&édben! Hab' mir dann die Rdben sortiert
und die schonen, das heisst solche mit viel exakter blauer
Haut, gewaschen und auf den Wagen geladen, um sie hier in
der Stadt zu verkaufen. Und siehe da, die Begeisterung der
Jugend war so gross, dass die R&ben eins,zwei weg waren
wie frische Weggli! Und alle die leer ausgegangenen Kin-
der, die wollen sich nun bemerkbar machen mit ihrem "Ridbe-
schwdnz", da niitzt nicht einmal das vertrdsten auf die

niadchste Fuhre!"

Wiahrend diesem netten Gesprédch sind wir unbemerkt auf dem
Zollikerberg angelangt, und mit einem Gruss zu einer guten
Heimfahrt verabschiede ich mich von dem Mdnchaltorfer

"Ribeschwanz",



Spidter merkten die Monchaltorfer, dass die R&ben sich
auch zu Speisezwecken gut eignen, wie R&benmues und

speziell auch zur Beimischung ins Sauerkraut.

Der damalige Pfarrer bezog sein Sauerkraut immer von
einer Biduerin, als er aber bemerkte, dass das Sauer-
kraut gemischt war mit R&ben, verzichtete er auf wei-
tere Lieferung aus diesem Bauerngarten und suchte sich
einen andern Sauerkrautlieferanten. Das Vergniigen
dauerte aber nicht lang, denn an einem schdnen Morgen
fand die Pfarrsfrau an Stelle der Sauerkrautstaude

einen Brief mit der Beschriftung:

"Wer auf Gott vertraut, der braucht kein Sauerkraut!"

Handgeschriebenes Manuskript von P, Weber




16, August 1862
Mahnung

Diejenigen, welche die mit Monat Mai d.J.

zu zahlen fédllig gewordene Schulsteuer

und den Schullohn, mit dem 31, Juli 1.J.
verfallen, und Dintengeld fiir das Jahr

1861 - die Realschiiler 15 Cts, = noch nicht ‘

bezahlt haben, die Repetierschiiler 8 Cts, .
und die Lehrmittel zwei Elementar- (;~J L

klassen- fiir die zweite Klasse 60 Cts,

und die dritte Klasse 75 Cts,=-
noch nicht bezahlt haben, werden
hiermit aufgefordert, ihre schul-
digen Betrdge sofort an dem Unter-
zeichneten zu entrichten, indem
gegen Sdumige unnachsichtlich

Rechtstrieb angehoben wird.

Monchaltorf, den 13. August 1862

Jakob Suremann, Schulgutsverwalter

16, September 1876

Warnung

~ Dasjenige miserable Subjekt, welches mir

letzten Mittwoch Nachts meine Zwiebeln ge-
stohlen, fordere ich auf, sich bei mir zu
entschuldigen, ansonst ich das fragliche
Subjekt in nidchster Nummer mit Namen nenne,
Auch bringe ich zur Erinnerung, dass ich
am gleichen Orte eine schone Quantitidt
Kohl besitze, werde ihm ein wenig Melis
beisetzen, dass es das Subjekt leicht
abfihrt,

(Zeitungsausschnitt ges. v. L.Rilegg, Brand)



(Aus Charles Lehmann's Gedichten)

Jingst galt es einzuriicken
Die fiinfte Division.
Weil an dem Rhein viel Liicken

marschiert manch Battalion.

Dann kehrt allhier im "Leuen"
Der Weibel Keller zriick.

Auch Meier von der Lurwies

Hat heut im Durst viel Gliick.

Es kehrt am friihen Morgen

Der Schlumpfen Fritz schon ein.
Und abends in der Spédte

Kommt noch ein Wagner rein. (Otto)
Drum nahm man dann aus Freuden

Gar manches auf den Zahn.

Zu kalt ist's jetit auf Wache.

Schoén ist's daheim im Kahn. <L;}::>
Manuskript von

Frl. E. Kagi

S'schéns Amt /;:;

»
S'isch Oppis herrlis Husfrau z'si, <q} ’
Das lahn i mer niid neh.

Es cha gwliss uf der wite Wilt

Kei schbners Aemtli geh. J

Vom Morge friieh bis z'Abig spat

H&t me all Ha&nd voll z'tue, f ?7

Und all die Arbeit macht ein froh,

<
me singt so gern derzue. dh

Isch's Oppe niid e Herzesfreud,

Wann alles gl&nzt und blitzt? \\~
Wenn Maa und Chind erwartigsvoll >

Zum Zimbis anne sitzt.



Und wdmmer suber plischelet
Das Esse ane bringt
Und eim de Maa i Wort und Tat

Deflir es Loblied singt.

Mit Liebi g'kochet und mit Freud
Ddnn g'gdsse, das tuet guet,
schlaht allne zdmme prédchtig a,

Macht allne frohe Muet.

E gmiietlichs Viertelstiindli blibt

Me zdmme no am Tisch,

Ddnn heisst's: Bhiliet Gott und jede Teil
Packt d'Arbet wieder frisch.

Wie schafft me doch so ring und froh
Wenn d'Liebi hilft debi.
Gwiiss, chdm i wieder neu uf d'Wdlt,

Wett wieder Husfrau si!

Und si mer au nu bscheidni Liit,
Das isch mer brezis glich.
Ich bi ja doch e Kdnigin

Da i mim chline Rich!

E herzigs Bliemli uf em Tisch,
Es Helgeli a d'Wand,

Es extra's Mimpfeli dem Maa

Und suscht so allerhand.

Wo Oppe d'Liebi eim diktiert
Und Freud am eigne Hus,
Nu Chlinigkeite bruched's z'si,

Si mached s'Gliick doch us.

Und isch me na am Abig und
Am Sunntig binenand,
Dd&nn weiss de Maa und weiss au s'Chind

Ein z'brichte allerhand.



Und jedes gsplirt und weiss debi:
Da werded d'Schmerze g'heilt,
Kdn Chummer cha ein drucke, wann

En Opper mit em teilt.

Und jedi Freud wird grdsser ja
Und wachst als g'meinsams Guet.
Ja teilti Freud isch erscht e Freud

Wo Wunder wiirke tuet.

Und flligt me-n-Oppe zdmme us,
So hdt me md&nge Gnuss.
S'Schénscht aber blibt a der Sach

Ddnn s'Heicho no zum Schluss.

Deheime isch es allne wohl,
Da gfallt's eim um und um.
Bi gliickli, dass i Husfrau bi

Und weiss ganz guet warum.

Manuskript von
Frau Martin, Usterstr.66l
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Man schrieb das Jahr 1922.

Meine Mutter als eifrige Blaukreuzlerin und strenge
Abstinenzlerin leitete auch den Hoffnungsbund. (Jugend-
gruppe des Blauen Kreuzes) Um die finanziellen Mittel
zu beschaffen, wurde auch schon in dieser Zeit wacker
gesammelt von Haus zu Haus.

So kam ich auf meiner Runde auch ins Gehdft Neumiihle.
Die ganze Belegschaft, 4 Briider und eine Schwester,
sassen am Zniini, Ich griisste freundlich, wiinschte einen
guten Appetit und sagte mein Spriichli, das mich die
Mutter gelehrt hatte:

"Ich mochte Sie hoéflich fragen, ob Sie mir auch einen
Beitrag geben mochten fiir den Hoffnungsbund?"

Der Aelteste der Briider hatte grad einen Schluck Most
genommen und meinte entsetzt:

"Es ist doch zuviel, dass solch kleine Kinder sammeln

miissen fiir die Frauen, die in guter Hoffnung sind."

Handgeschriebenes Manuskript von P, Weber




1,

Rezepte fiir 4 Personen

B&llebudel

Pro Person etwa 50 gr Speck, 1 grosse oder 2-3 kleinere

Zwiebeln, dazu etwa 100 gr Brotwilirfeli oder Diinkli, ev.
etwas Fleischbriihe.

Speck glasig braten, geschnittene Zwiebeln beigeben und
zugedeckt weich diinsten. Brot dazu geben und unter fleis-
sigem Wenden mitdiinsten, wenn ndtig mit etwas Fleischbriihe

vermischen, mit wenig Salz und einer Prise Pfeffer wiirzen.

Die Masse soll leicht feucht sein, nicht nass. Dieses

Gericht wurde zu Milchkaffee gegessen.

B6llewdhe nach alter Ziircher Oberldnder Art

1 Kuchenblech mit Teig auslegen, Brot- oder Weggliteig,
reichlich Speckwiirfeli glasig braten, etwa 200-300 gr fiir
mittelgrosses Blech. Etwa 500 gr Zwiebeln riisten, nicht
allzu fein schneiden (wie filir Bratwlirste), dem glasig
gebratenen Speck beimischen und weich ddmpfen. Diese Masse
mit etwas Salz und zerstossenem Riigelichiimmi (Koreander)
wlirzen, auf den Teig streichen und in vorgeheiztem Ofen
bei guter Hitze rasch backen.

Diese Wdhe sollte direkt vom Ofen auf den Tisch kommen.

Herd6pfelchnopfli

Aus etwa 1 kg Kartoffeln einen luftigen, festen Kartoffel-
stock herstellen. In einem Pfadnnchen Butter heiss werden
lassen. Mit zwei Suppenldffeln, die in der heissen Butter
zuerst geschwenkt werden, Kartoffelkldsse abstechen, diese
in eine vorgewdrmte Schiissel legen und etwa 3-4 Loffel
frischen Rahm iiber die Kl&sse giessen. Zuletzt eine kleine
Zwiebel in der restlichen Butter hellgelb braten und iber

das Gericht giessen. Dazu Salat servieren.



Chostsuppe (Kochzeit etwa 3 Stunden)

Am Vorabend etwa 200-300 gr Suppenbohnen einweichen.

Am Morgen die Bohnen mit dem Einweichwasser kochen.

Nach etwa 1Y2 Stunden pro Person 1 Essldffel grobe Gerste
(Rollgerste) dazu geben und mitkochen. 1 Kalbsfuss oder
rohe Gnagi ebenfalls zur Suppe geben, ferner 1 Lauch,

1 Ribe, 1 Stiick Sellerieknolle und alles leise k&cheln
lassen. Das Gemiise vor dem Anrichten herausnehmen, ev.
flir Gemlise-Salat verwenden. Das Fleisch vom Knochen 1ldsen,
in feine Streifen schneiden und wieder mit der Suppe ver-
mischen, wlirzen mit Salz und wenig Pfeffer und etwas
Basilikum. Wenn nétig mit Wasser verdiinnen. Die Suppe

muss ziemlich dickfliissig sein.

En Guete!

Manuskript von
Frau Frieda Walder




Konfitilirengelée mit Lowenzahnbliiten,

Zu einer Handvoll Blattern

von Léwenzahn (nur die gel-
ben) nimmt man 14 Liter Wasser
und kocht beides zusammen
1/4 Stunde., Der passierte
Saft wird mit gleichschwer
Zucker gekocht, bis er
Faden zieht. Pro Kilo Saft ¢
und Zucker gibt man den
Saft von 13 Zitrone dazu,
Kochen Sie nie zu grosse
Quantitdten auf einmal, je
kleiner die Portion ist,
desto schneller ist der Saft dick und behdlt auch das feie-
ne Aroma, Die Farbe wird noch schiner, wenn Sie den Zucker
brédunen lassen, bevor der Saft dazu kommt, Dies wverhindert

auch das Kandieren des Zuckers.

Rezept von Frau Mosimann~ Schlumpf, Monchaltorf,



7. Januar 1854

( Eingesandt) Monchaltorf,
Der Kirchenruf als Publi-
kationsmittel, Seit Menschen-
gedenken war es Brauch und
Bediirfnis, wichtige Bekannt-
machungen von Behorden

und Privaten dem Publikum

kund zu thun, und konnte man

das nicht besser bewerkstelligen,
als durch den Ruf in der Kirche, wo eine ungleich grossere
Anzahl von Menschen sich allwdchentlich versammelt. So
ist's noch in vielen Gemeinden, in noch mehreren hat sich
aber in neuerer Zeit ein anderes Publikationsmittel Bahn
gebrochen, An die Stelle des Kirchenrufes treten Wochen-
blatter, Anzeiger etc. Dies Publikationsmittel findet im-
mer mehr Anerkennung und Ausdehnung, weil es auch bedeu-
tende Vortheile bietet im Vergleich zum friiheren, indem
Bekanntmachungen, Anzeigen und dgl. eine grossere Verbrei-
tung erhalten, was sowohl im Interesse des Publizierenden
als auch des Publikums liegt.

In kirchlicher Hinsicht sind die Riife nunmehr eine Absur-
ditdt, und wo es immer mdglich war, ( und wo sollte es
jetzt nicht moglich sein !) wurde auf deren Abschaffung
von Geistlichen und Laien gedrungen, und mit Recht, Wel-
chen Eindruck macht das, wenn nach Beendigung des Gesan-
ges und dem Segensspruch ein Waibel oder Vorsédnger oder
dgl. mit mdchtiger Stimme einen Lumpen auskiinden oder
einen Ganttag mit salva venia drunter anzuzeigen anhebt|
Da haben die heimkehrenden Andiédchtigen Stoff mitbekommen,
der jedenfalls einen guten Theil der empfangenen Lehren
und Erbauungen wegwischt., Nirgend, wo der Kirchenruf ab-
geschafft ist, wilirde man denselben wieder einfiihren wollen,
ein Beweis, dass dessen Verpdnung auch da am Platze wére,
wo er noch so altvidterlich floriert und gewiss weder zum
materiellen noch kirchlichen Nutzen solcher Gemeinden,
Wann werden wohl die andern Gemeinden unseres Bezirks,
wann wird wohl zundchst die hiesige Gemeinde sich dem Vor-
bilde von Uster anschliessen? Einsender wiinscht, hofft

und empfiehlt, dass die Gemeinde Monchaltorf in ihrer



nachsten Versammlung dem Kirchenruf den Pass verschreiben

und den Anzeiger an seine Stelle setzen mdge,

( Zeitungsausschnitt gesammelt von L, Riiegg, B

.

Gemeinde Mﬁnchallori



Keine Zeit

Du hast keine Zeit, denn Zeit ist ja Geld,

Alles hastet und rennt in der Welt.

Du hast keine Zeit zum Lauschen und Sinnen,

Wer mitmachen will, muss beizeiten beginnen,

Muss laufen und jagen, bevor es zu spéat,

Will graben und ernten, bevor recht gesédt.

Du hast keine Zeit filir den Nidchsten - das Kind,
Weil nur der Erste den Preis gewinnt., -

Doch heut oder morgen, da gibt's ein "Halt"

Wenn du nicht willst, geschieht's mit Gewalt.

Da liegst Du nun, machst den Lauf nicht mehr mit,
Wenn's gut geht, sorglich nur Schritt um Schritt.
Jetzt hast Du Zeit zum Lauschen und Sinnen,

Nach oben, nach unten, nach aussen, nach innen.,
Benutz diese Zeiten, du tridgst davon

Mehr Nutzen und Zinsen und herrlichen Lohn,

Acht auf die Stimme, die mahnt und spricht

In Deinem Innern, bevor sie gebricht.

Aus "Blatter und Bliiten"

von E, Fritschi-Vogt.

X I

Il



Goldmelissensirup

1 Tasse Goldmelissenbliiten werden mit

22 1 kochendem Wasser ilibergossen, dann

2Y2 kg Zucker dazugeben. Gut umriihren und etwa 48 Std.

stehen lassen, hie und da umriihren. 50 gr Citronensdure

in etwas heissem Wasser aufldsen und mit dem Sirup vermischen.
Absieben und in Flaschen abfilillen.

Ein herrlich erfrischendes Getrdnk fiir durstige Seelen!

Manuskript von
Frau Wenger, im Hénsler

Hustensirup von Ringelblumen

Zirka 20 Ringelblumenwurzeln

Zirka 20 Blumenkdpfli (von Ringelblumen)

1 Essl6ffel Wacholderbeeren

1l Teelb6ffel Kimmel

zusammen 2 Stunden in 1l¥2 1 Wasser kochen, absieben,

1 Pf. Zucker braun werden lassen und Fliissigkeit hinzugiessen,

kochen bis ein schdner Sirup entsteht.

Manuskript von
Frau Wenger, im Hénsler
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Spidckwegge-Rezipt nach Wypuureart ( 1860 )

Nimm ein Pfund allerbesten weissen Mehl - von Weizenkernen;,
gib dazu fiinfzehn Gramm Salz, zehn Gramm von guter Hefe,
drei Deziliter Milch, sechzig Gramm Schmalz (Anken) und ein
halbes Ei, All das Zeug muss temperiert sein, so warm wie
die Hand, Nur dann gibt es einen guten Hefeteigg. Den muss
man gehen lassen, Aus dem Teiggquantum gibt es zwei Weggen,
Man schneidet gut zweihundert Gramm vom schonen Speck aus
dem Rauch in feine Streifen., Man walzt das eine Quantum
Teig zu einem rechteckigen Pldtz aus; darauf verteilt man
die Speckstreiflein gleichmidssig und streut ein Essloffel
Kiimmi dariiber, Jetzt wird alles locker eingerollt und ge-
backen, wie man es bei einem Birreweggen tut.- Dieses Back-
zeug liebt das Mé@nnervolk, speziell zu einem Roten oder

Weissen,

Manuskript von

Frau Hess=Fierz,Monchaltorf



Resultat der Volkszidhlung der Gemeinde Monchaltorf

im Jahre 1870

Civilgemeinde Personen
Tot, Médn, Weib.

Monchaltorf 770 373 397
Brand 98 48 50
Lindhof 122 67 55
Hiusberg 88 L6 42
Summa 1078

Ab Durch-

reisende 2

Bleibt 1076

Dazu vor-
iibergehend
Abwe sende i

Einwohnerz,1083

Einwohnerz.
1860 1181

Verminde=

rung 104

(Zeitungsausschnitte gesammelt von L, Riiegg, Brand)

Heimat

G. Biir,

506
70
63
41

K, Bir.

227
27
33
L6

S, Biir,

29
1
A
1

Konfession

Ausl, Prot. Katl

8

2

752 18
97 1
118 4
87 1



Das Dorforiginal Kaspar Kunz, Wagnermeister

genannt Wagner Chdppi

Wagner Chippi starb im Jahre 1899, seine Frau iliberlebte ihn
etliche Jahre; ich habe Bdbe, so nannte man sie allgemein,
noch persdnlich gekannt. Kaspar Kunz, Bilirger von Moénchaltorf,
wohnte in seinen guten Jahren auf dem Widenbiiel, direkt gegen-
iiber dem Spritzenhaus. In diesem Haus mit dem prdchtigen Ost-
giebel hatte er zu ebener Erde seine Wagnerwerkstatt einge-
richtet. Wagner Chdppi war ein Original besonderer Art. Die
Behdrden filirchteten ihn eher seiner gepfefferten Spottverse
wegen, dazu war er selber etwa gar nicht der Brdvste. Ein
Wirtshaushocker und arger Spdtter, wobei er mit Vorliebe
Behdrdemitglieder und Pfarrherren auf's Korn nahm und mit

allen Leuten Schabernack trieb.

Nachstehend einige Beispiele aus dem Leben des grdssten
M6nchaltorfer-Originals seit 100 Jahren. Diese Kostproben

sind mir von dlteren Mdbnchaltorfern iiberliefert worden.

1. Ame Vormittag ischt'r i de Wirtschaft Miiller (jetzt
zur Miihle) g'hockt und h&dt Zniini gdsse. Ueber de
Wideblielstrass dne gseht'r de Gmeindrot Buume mit
dem Wdgeli und sim R8ssli furtfahre und scho hat'r
Opis usgheckt. Zume Handwerksburscht, wo au i d'r
Wirtschaft gsi isch, seit'r: G6nd nu zu miner Frau
zum N&nni dure und sdget zilienere, de Ma heb en
gschickt, si s6ll de Zniini, wo si irem Ma zweg

gmacht heb, nu im g&h. D& isch gange, hdt de Zniini

ibercho und grad det gdsse. Was de Gmeindrot Buume
zum N&nni gseit h&t, wo-n-er heicho isch, das weiss

mer nid.

2. Im Leue isch es Hochsig gsi. Zum Nachtdsse isch
ddnn au de Chdppi ufkriizt und an Tisch aneghockt.
Do seit de Brutvater zilienem, wieso sind ihr do,
mir hdnd eu gar niid iglade. Do seit de Chdppi:

Es hdt au niemer gseit, i sdll nilid cho.



3. Emal hdt'r ame schbne Summertag mit sine zwe Gselle
vor d'r Werchstatt Zniini gdsse. Zur gliche Zit isch
au de Pfarrer det verbi gloffe. Do flligt'm en Mocke
Brot vor d'Fiiless. Erstunt frdget de Pfarrer de Chippi,
was das z'bediite heb. Es stdn neime, me miiess de

b6se Hunde Brot vorriiere, isch d'Antwort vom Chdppi gsi.

De Garte bim Spriitzehiisli hdt friiener zum Pfarrhus
ghdrt, und de jewilig Ortspfarrer oder sini Frau h&nd
det Gmiies pflanzet. Emal chlagt de Pfarrer dem Chédppi,
d'Stangebohne welli au gar niid obsi. Da hdt er's grad
dem Rdchte gseit. Wo's dunklet hdt, gat de Chédppi

mitere Leitere, zert die Bohne us und hdnkt's z'oberscht
uf de Stickel ue. Am andere Tag, wo der Pfarrer wider

i sin Pflanzpl&tz chunt, gseht'r das Unheil und hé&t

de Chdppi z'Red gschtellt. D& seit ganz troche, eui

Bohne sind aber gschwind dobe gsi.

> 5. Nach eme Widerholigskurs hdt de Chdppi na miiesse e
paar Tag abhocke. Wo-n-er hei cho isch und en d'Frau
gfréget hdt, warum dass er erscht hei chdm, seit er:
Mich hdnd halt d'Offizier so gdrn gha, dass s'mi halt
nachli l&nger bhalte h&nd.

6. De Wagner Chdppi hdt i sini junge Jahre es Velo us
Holz zdmmebaschtlet, es Hochrad. Mit d&m isch'r in
WK igruckt, aber z'spat cho. Vom Hochrad obenabe hét'r
si ddnn agmeld: Herr Hauptme, Filisilier Kunz, ich bi

prdssant, muess grad wider ga.

7. Emal isch'r au i de Wirtschaft Miiller ghocket und
hdt en Schiiblig gdsse. Do chunt en andere Gascht ine
und frdget de Chdppi, was so-n-en Schiiblig choschti.
De Chdppi seit: fiir 50 Rappe chasch niid vill s&dge und
cheuet witer. D& Gascht bschellt au en Schiiblig, hé&t
aber defiir miiesse en Franke zahle. Do seit er zum
Chédppi, ir h&nd doch gseit filifzg Rappe. De Chéippi
isch natilirli nie ume Antwort verl&dge gsi und git ume:
Ich ha nlid gseit was de Schiiblig choscht, ich ha nu

gseit fiir flifzg Rappe ch&n mer niid vill sige.



Leider sind von seinen Spottversen weder Originale noch
Abschriften vorhanden. Trotzdem er ein loser Spdtter war,
erstellte er den heute noch bestehenden Anbau an seinem
Haus, damit die Heilsarmee ihre Versammlungen in einem
geschlossenen Raume abhalten konnte. Von der Parodie, die
er dessen ungeachtet auf die Heilsarmee losliess, sind
mir nur noch die ersten zwei Zeilen des ersten Verses in
Erinnerung:

Halleluja, tdnt es von Chdppis Gefilden,

Sie (die Heilsarmee) zdhmen die BSsen, die Wilden.

Ernst Walder
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Reinweisse Rose

Noch gestern bliihtest Du lebensfroh
Reinweisse Rose =

Und heute liegst du entblédttert, roh

Im Erdenschosse.

Gestern noch warst du Konigin,

Heute ist alles dahin,

Was dich in Unschuld 16blich geschmiickt
Liegt nun im Grase, Stilick um Stiick.

Ei sieh, ein jegliches Blumenblatt

Mit Perlentau sich gezieret hat.

Ein Schimmer, so klar und wundersam weich -
Eine Perle wohl einer Trédne gleich.

-~ Du hast geweinet, du reinweisse Rose?
Geweinet ob diesem vergidnglichen Los!

Ich sammle die Bléadtter mit sorglicher Hand -
Denn mein Los ist ja dem deinen verwandt -
Ein Blatt zum andern, die Trdnen dazu,

Verwahr sie im Schrein zur irdischen Ruh!',.

Aus "Blitter und Bliiten"
von E. Fritschi-Vogt. ' \'—\
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3. Mai 1851

Die Gemeinde Monchaltorf ist im Fall, ihren Kirch-
turm erhthen und reparieren zu lassen und will die

zu erstellenden Maurer, - Steinhauer, - Zimmer- und
Schlosserarbeiten, vermittelst Absteigerung in

Akkord geben.

Sachverstédndige, welche obige Arbeiten zu iibernehmen
wiinschen, werden hiemit eingeladen, kiinftigen Samstag,
den 10, Mai, Nachmittags 2 Uhr, sich im Gasthaus zum
Lowen dahier, bei der Absteigerung einzufinden.

Plan und Baubeschreibung konnen von kiinftigem Mitt-

woch an, bei Herrn Pfarrer Keller eingesehen werden.

Monchaltorf, den 2. Mai 1851

Die Baukommission



12, Februar 1848,

Flir heiratslustige Mianner |

Ein Frauenzimmer, welche erst 40 Jahre alt ist, den
Mund voll noch frische Zdhne hat, und auch zu den Schodnen
gezdhlt sein will, sucht einen hduslichen Mann, der ein

‘. schuldenfreies Giitlein besitzt, es wére
ihr gleich ein Wittling oder ein Jiingling
zu heirathen, Sie kann so schnell lismen,
wie keine andere in der Schweiz, und der
Mann erh#dlt gleich nach der Heirath 600f1,
bares Geld auf die Hand., Anmeldungen miissen

aber bald gemacht werden, indem sie noch

— - ATy
KRSl XS AP
NOQIERX LS

g X

vor Ostern den ehelichen Stand antreten mochte,
Schriftliche frankierte Anfragen mit der
Chiffre X.R, befordert die Expedition d. Blattes,

19, Februar 1848

Empfehlung

Ein angehender Jiingling, etwas iiber 40 Jahre alt, der,
wenn der grossere Theil seiner Verwandtschaft gestorben
ist, auch manches erben kann und die Wursterei in- und
auswendig versteht, widre geneigt,das sich in letzter Nro.
dieses Blattes zur Heirath empfehlende Frauenzimmer zu
heirathen, Da sie gute Arbeit macht und zudem ein ange-
nehmes Siimmchen verdientes Geld hat, so wiirde ich ihrem

Wunsche ca., auf Ostern zu heirathen, gerne entsprechen,

Ndhere Mitteilung erfdhrt man bei der Ex.d.Blattes,

Zeitungsausschnitte gesammelt v. L. Riiegg, Brand



Die kleine Glocke

Eine Glocke - eine Glocke bin ich nur
Still und bescheiden, von kleiner Statur.
Doch meine Schwestern zu Stadt und Land

Sind allen Menschen gar wohl bekannt.

Sie rufen zur Arbeit, sie mahnen zur Ruh
Sind mit den Menschen auf Du und Du.
Vertraut mit ihnen aus Kinderzeit

Verbunden in Treue zum letzten Geleit.

Noch eh' am Tag die Natur sich belebt
Die Morgenglocke ihr Léuten erhebt.
Am Mittag - am Abend - ein Leben lang

Erfreuen sie uns mit eherm Gesang.

Es rufen die Glocken am Tage des HERRN
Freundlich mahnend aus nah und fern.
Doch weit iliber's Land ihre Stimme erschallt

Wenn tobet und brauset des Feuers Gewalt.

Wenn Hab und Gut und Menschen bedroht
In Stilirmen, Feuer- und Wassernot.
- Doch ist ihre Stimme auch jederzeit

zum festlichen Singen und Klingen bereit.

Ja eine Glocke - eine Glocke bin ich nur
Still und bescheiden von kleiner Statur.
Mocht euch erfreuen mit lieblichem Klang

und euch begleiten ein Leben lang.

E. Fritschi-Vogt
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RKalbfleifdhgeridyte

in Deiem Fett fdion gelb gebraten, mit Mehl, @&.m

und Pieffer beftreut, mit heigem Wafjer abgeld{cht und

weid) gebdmpit. ;
Bubereitungszeit: 1!/, Stunben.

Ralbsgrid,
> ; Fiir 3 Pevfonen ;
500 g Ralbdgrid  Fr. —. 50
1 Chlbffel Fett w —.08

12y Mebhl y 2—. 01

11 Waffer . ——
o Cploffel Saly , —. —
Bratengemitfe 208

Fr. —. 62

© o Da8 Mehl wird im Fett {hin gelb gerbitet, mit
faltem Waffer abgeldfdht, gefalzen, mwenn dies fodt,
Bratengemitfe und basd in Borlegjtiide gefdnittene Kalbs-

eife beveitet man Schweinsgrid. .
Bubereitungszeit: 11/, Stunden.

‘ mma gugegeben und weid) gedampft. Anuf bie gleiche

Gefdynepelte Zunge.
Fiiv 3 Perfonen:
500 g Ralb3- oder Schweinslunge Jr. —. 50

1 Cploffel Mehl ey
L=y Fett w —. 08
1 Bmwiebel Z n —.01
Saly und Pfeffer PR ]
1 Zaffe Fleijdybrithe —

Fr. —. 61

e e st gt e e g

e § 7T

Ralbfleijdhgeridyte

Ralbs- oder Schmeinslunge wird fein gefdhneselt und
mit dem Iehl beftreut. Jn Heifem Fett dampft man die
fein gefdhnittenen Bwicbeln gelb, gibt die Lunge zu, vibftet
fie, bi3 fie nidt mehr rot ift, 1ojcht mit Fleifchbriihe odex
Waffer ab und fod)t die Lunge -etwa !/, Stunde. Nad
Belieben fann man etwad Wein und Bratenjus zugeben.

Bubereitungseit : 3/, Stunden.

Gefdynebelte w:ﬁ&..
Fitr 3 Perjonen: :

500 g Niere Fr. 1.20
!y Cploffel Mehl ,, —. 01

1 Cploffel Fett y —.08
1 Bmwiebel w —.01
Saly und Pfeffer , —. 01

1 Zaffe Fleijdhbrithe , —. —

Fr. 1.31

Rinds-, Falbs- oder Schweinsmiere wird gewafdhen
und fein gefdyneelt. Ju heiBem Fett dampft man Jwiebeln
gelb, gibt die Nieve mit dbem Mehl hingu, viftet fie, Hi3
jie nid)t mebr vot ijt, gibt Salz, Peffer und Sleifchbrithe

_ober Waffer bei und focht die Nieve einmal auf.

Jubereitungszeit: 20 Minuten.

Baure icren.

- Der wie oben jubeveiteten Nieve gibt man etwas
Bratenjug unbd etwas Wein oder Gjfig ju.

Bubereitungdzeit: 20 WMinuten.



3, Juli 1847

Rohheiten und Ungezogenheiten scheinen heutzutage an
manchen Orten einander iiberbieten zu wollen. Letzten
Sonntag Abends ging ich durch dieses Dorf, und sah da
mit eigenen Augen, wie einige rohe und muthwillige
Knaben einen 72 Jahre alten Mann, namens Schirer-
Schneider durchpriigelten und ihn so iibel zurichteten,
dass man ihn kaum mehr beschauen durfte. Zu guter Letzt
tauchten sie ihn dann noch in einen Jauchetrog, und
freuten sich ungemein iiber ihre sché@ndliche, strafbare
Handlungsweise, Soviel ich vernommen, hat der Misshan-
delte geklagt. Hoffen wir, dass E., Gemeindeammanamt
werde die Sache nicht auf sich beruhen lassen, sondern
die Betreffenden dem kompetenten Richter zur gehdrigen
Bestrafung iliberweisen. Solche Rohheiten und Ungezogen-

heiten kdnnen in der That nicht ungestraft hingehen,

2L, Februar 1855

Uster. Laut Beschluss des Bundesrathes tritt mit 1. Mai
d.J. ein tdglicher Fahr-Postkurs zwischen Winterthur und
Stifa iiber Uster ins Leben.- Die Postablagehalterstelle
Monchaltorf wird auf gleichem Zeitpunkt in Folge einge-

reichter Entl, des eidg. Posthalters Wartmann erledigt.

(Zeitungsausschnitte gesammelt von L. Riiegg, Brand)



18, Oktober 1851

Monchaltorf, den 15, Oktober 1851. Heute Morgen circa

um 4 Uhr stiirzte die unweit von hier stehende, schéne
Ruine von Liebenberg zusammen, Man vermuthet, sie sei
unterminiert worden, denn sie war noch so fest, dass

sie Jahrhunderten getrotzt hidtte. Es wurden bloss eini-
Wald- und Obstbdume theils weggerissen und theils be-
schéddigt. Die antiquarische Gesellschaft soll fiir die
Erhaltung dieser Ruine besonders besorgt gewesen sein,

da die zylinderartige Bauart derselben etwas Merkwiirdi-
ges darbot. Wir werden vielleicht spédter einige geschicht-

liche Bemerkungen iiber diese einstige Feste geben.

(Zeitungsausschnitte gesammelt von L. Riiegg, Brand)



Spéckwegge~ Rezépt nach'wypuureart

Nimm ein Pfund vom allerbesten weissen Mehl - von Weizenkernen -,
g€ib dazu fiinfzehn Gramm Salz, zehn Gramm von guter Hefe, drei
Deziliter Milch, sechzig Gramm Schmalz(=Anken) und ein halbes Ei.
All das Zeug muss temperiert sein, so warm wie die Hand. Nur dann
gibt es einen guten Hefeteigg. Den muss man gehenlassen. Aus dem
Teiggquantum gibt es zwei Weggen.

Man schneidet gut zweihundert Gramm vom schinen Speck aus dem
Rauch in feine Streifen. Man walzt das eine Quantum Teigg zu einem
rechteckigen Pldtz aus; darsuf verteilt man die Speckstreiflein
gleichméssig und streut ein Essldffel Kiimmi deariiber. Jetzt wird
alles locker eingerollt und gebacken, wie man es bei einem Birre-
weggen tut. - Dieses Backzeug liebt das Ménnervolk, speziell

zu einem Roten oder Weissen.

Repept b0

Feace Hess- Ferp



Keine Zeit .
R = = R RR VIR VR R R VETRES

Du hast keine Zeit,denn Zeit ist ja Geld,
Alles hastet und rennt in der Welt.

Du hast keine Zeit zum Lauschen und Sinnen,
Wer mitmachen will,muss beizeiten beginnen.
Muss laufen und Jagen,bevor es zu spit,

Will graben und ernten,bevor recht gesit.

Du hast keine Zeit fiir den N&chsten-das Kind,
Weil nur der Erste den Preis gewinnt.-

Doch heut oder morgen ,da gibt's ein "Halt"
Wenn du nicht willat,geschieht’s mit Gewalt.

Da liegst du nunw-machg§ den Lauf nicht mehr mit,
Wenns gut geht,sorglich nur Schrittum Schritt.
Jetzt hast du Zeit zum Lauschen und Sinnen
Nech oben,nach unten,nach aussen und innen.
Benutz diese Zeiten,du trédgst davon

Mehr Nutzen und Zinsen und herrlichen Lohn.
Acht auf die Stimme,die mahnt und spricht

In deinem Innern-bevor sie gebricht.

Aus "Bl&dtter und Bliiten !
von E. Fritschi-Vogt.



Die kleine Glocke.
R KN KRR RHRHH KRR KNH

Eine Glocke- -eine Glocke bin ich nur
Still und bescheiden,von kleiner Statur.
Doch meine Schwestern zu Stadt und Land
Sind allen Menschen gar wohlbekannt.

Sie rufen zur Arbeit,sie mahnen zur Ruh
Sind mit den Menschen auf Du und Du.
Vertraut mit ihnen aus Kinderzeit
Verbunden in Treue zum letzten Geleit.

Noch eh' am Tag die Natur sich belebgt
Die Morgenglocke ihr L&uten erhebt.
Am Mittag--am Abend- -ein Lebenlang
Erfreuen sie uns mit eherm Gesang.

Es rufen die Glocken am Hage des HERRN
Freundlich mahnend aus nah und fern.

Doch weit iibers ILand ihre Stimme erschallt
Wenn tobetpnd brauset des Feuers Gewalt.

Wenn Hab uhd Gut und Menschen bedroht

In Stiirmen,Feuer-und Wassernot.

—= Doch ist ihre Stimme auch jederzeit
Zum festlichen Singen und Klingen bereit.

Ja @®ine Glocke =--eine Glocke bin ich nur
Still und bescheiden,von kleiner Statur
Mécht euch erfreuen Mit lieblichem Klang
Und euch begleiten ein Lebenlang.

E. Fritschi-Vogt.



5. Juli 1847

Roheiten und Ungezogente iten scheiten heutzutage an
manchen Orten einander iliberbie ten zu wolleh. Letzten
Sonntag Abends ging ich durch dieses Dorf, und sah

da mit eigenen Augen, wie einige rohe und muthwillige
Knaben einen 72 Jahre alten Mann, Namens Schirer=
Schneider durchpriigelten und ihn so iibel zurichteten,
dass magn ihn kaum mehr beschauen durfte. Zu guter Letazt
tauchten sie ihn dann noch in einen Jauchetrog, und
freuten sich ungemein iiber ihre schéndliche, strafbare
Handlungsweise. Soviel ich vernommen, hat der Misshandelte
geklagt. Hoffen wir, das E. Gemeindammanamt werde die
Sache nicht auf sich beruhen lassen, sondern die Betref-
fenden dem kompetenten Richter zur gehdrigen Bestrafung
Uberweisen. Solche Rohheiten und Ungezogenheiten kénnen
in der That nicht ungestraft hingehen.



12. Februar 1848

Flir heiratslustige M&nner!

Ein Frauenzimmer, welche erst 40 Jahre alt ist, den
Mund voll neoch frische Zahne hat, und auch zu den
schoénen gez&dhlt sein will, sucht einen h&uslichen
Mann, der ein schuldenfreies Giitchen besitzt, es
ware ihr gleich ein Wittling oder ein Jiingling, zu
heirathen. Sie kann so schnell lismen, wie keine
andere in der Schweiz, und der Mann erhdlt gleich
nach der Heirath 600 fl. baares Geld auf die Hand.
Anmeldungen miissen aber bald gemacht werden, indem
sie noch vor Ostern den ehlichen Stand antreten
moéchte.

Schriftliche frankierte Anfragen mit der Chif-

fre X.R. befordert die Expetition dieses Blattes.

19. Februar 18438

Empfehlung

Ein angehender Jingling, etwas iliber 40 Jahre alt,
der, wenn der grossexe Theil seiner Verwandtschaft
gestorben ist, auch manches erben kann und die
Wursterei in = und auswendig versteht, wire:.geneight,
das, sich in lettzter Nro. dieses Blattes zur Hei-
rath empfehlende Frauenzimmer zu heirathen. Da sie
gute Arbeit macht und zudem ein angenehmes Siimmchen
verdientes Geld hat, so wirde iech ihrem Wunsche circa
auf Ostern zu heirathen, gerne entsprechen.

Néhere Mittheilung erfdhrt mann bei der
Expedition d. Blattes.
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Rezepte Cfiir4 Personen

l, B&llebudel.

Pro Person etwa 50 gr Speck, 1 grosse oder 2-3 kleinere
Zwiebeln, dazu etwa 100 gr Brotwiirfeli oder Dimkli, ev.
etwas Fleischbriihe.

Speck glasig braten, geschnittene Zwiebeln beigebem und
zugedeckt weich dimsten. Brot dazu gebem und unter fleis-
sigem VWeunden mitdinsten, wenn nitig mit etwas Fleisch-
briihe vermischédn, mit wenig Salz und einer Prise Pfeffer
wiirzen,

Die Masse soll leicht feucht sein, nicht nass, Dieses
Gericht wurde zZu Milchkaffee gegessen,

2. Bollewihe nach alter Ziircher Oberlinder Art.

1 Kuchenblech mit Teig auslegen, Brot- oder Weggliteig,
reichlich Speckwiirfeli glasig braten, etwa 200-300 gr
fiir mittelgrosses Blech, Etwas 500 gr Zwiebeln riisten,
nicht allzufein schneiden (wie fiir Bratwirste), dem
glasig gebratenem Speck beimischen uund weich démpfen,

- Diese Masse mit etwas Salz und zerstossenem Riigeli-
chiimmi (Koreander) wiirzen, auf den Teig streichem und
in vorgeheiztem Ofen bei guter Hitze rasch backen, \
Diese Wiéhe sollte direkt vom Ofen auf den Tisch kommen.

T~

3. Herddpfelchudpfli.

- Aus etwa 1 kg Kartoffeln einen luftigen, festen Kartoffel-
stock herstellen. In einem Pfénnchen Butter heiss werden
lassen. Mit zwei Suppenldffeln, die in der heissem Butter
zuerst geschwenkt werden, Kartoffelkldsse abstechen, diese
in eine vorgewirmte Schiissel legen und etwa 3-4 L&ffel
frischen Rahm iiber die Klbsse giessen, Zuletzt eine
kleine Zwiebel in der restlichen Butter hellgeld braten
und iiber das Gericht giessen, Dazu Salat servieren.

4. Chostsuppe (Kochzeit etwa 3 Stunden),

Am Vorabend etwa 200-300 gr Suppenbohnen einweichen., Am
Morgen die Bohnen mit dem Einweichwasser kochemn. Nach etwa
14 Stunden pro Persom 1 Essléffel grobe Gerste (Rollgerste)
dazu geben und mitkochen. 1 Kalbsfuss oder rohe Gnagi eben-
falle gur Suppe gebemn, fermer 1 Lauch, 1 Riibe, 1 Stiick
Sellerieknolle und alles leise kicheln lassen, Das Gemiise
vor dem Anrichtem herausmnehmen, ev, fiir Gemiise-~-Salat ver-
wenden. Das Fleisch vom Knochen lésen, in feine Streifen
schneiden und wieder mit der Suppe vermischen, wiirzen mit
Salz und wenig Pfeffer und etwas Basilikum., Weunn notig mit
Wasser verdimnen. Die Suppe muss ziemlich dickfliissig sein.

En Guete!
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Reinweisse Rose.
R e =

Nogh gestern blilhtest du lebensfroh
Reinweisse Rose-

Und heute liegst du entbléttert,roh

Im 8rdenschosse.

Gestern noch warst du K#&nigin,

Heute ist alles dahin.

Was dich in Unschuld 16blich geschmiickt
Liegt nun im Grase,Stiick um Stick.

Ei sieh,ein jegliches Blumenblatt

Mit Perlentau sich gezieret hat.

Ein Schimmer,so klar und wundersem weich-
Eine Perle-wohl einer Tréne gleich.

L Du hast geweinet,du reinweisse Ros%
Geweinet ob diesem vergéinglichen Los!

Jch sammle die Bldtter mit sorglicher Hand-
Denn mein Los ist ja dem deinen verwandt-
Ein Blatt zum andern die Tré&nen dazu,
Verwahr sie im Schrein zur irdischen Ruh'.

Aus"Blédtter und Bliiten!
von E. Fritschi-Vogt.
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Das Dorforiginal Kaspar Kunz, Wagnermeister

genannt Wagner Chéppi

Wagner Chéppi starb im Jahre 1899, seine Frau iiberlebte
ihn etliche Jahre; ich habe Bibe, so nannte man sie allgemein,
noch perstnlich gekannt. Kaspar Kunz, Biirger vomn Ménchaltorf,
wohnte in seinen ten Jahren auf dem Wideunbiiel, direkt gegen-
iiber dem §g§&2§gg§§us. In diesem Haus mit dem prédchtigen Oste-
gilebel, hatte er zu ebener Erde seine Wagnerwerkstatt ein-
gerichtet. Wagner Ghﬁg war ein inal besonderer Art.

% Behtrden)/war—er seiner géa§'%ferten Sportverse wegen
eher_gefirchéet, davu war erselber etwa gar nicht der Brédvate.
Ein Wirtshaushocker und arger Spbtter, wobei er Pas,2954dsks
Behtrdemitglieder und Pfarrherren auf's Korm nahqx und mit
allen Leuten Schabernmack trieb.

Nachstehend einige Beisniele aus dem Leben des grissten
Monchaltorfer-Originale seit 100 Jahren., Die nachstehenden
Kostproben sind mir vom #lteren Momnchaltorferm iliberliefert

worden. :
e

1, Amwe Vormittag ischt'r i dse Wirtschaft Miller (jetzt
gur Mihle) g'hockt und hit Zniini gisse, Ueber
de Widebiielstrass &ne geseht'r de Gmeindrot Buume
mit dem Wégeli und sim ROssli furtfahre und
scho hit'r Upis usgheckt, Zume Handwerksburscht,
wo au i d'r w1rtschaf?@si iat/seit'r: Gond nu
zu miner Frau zum Né&nni dure und s#get zlienere,
de Ma heb en gschickt, si s6ll de Znimi, wo si
irem Ma zweg gmacht heb, nmu im gih, Di ischt
gange, hit de Zmiini iUbercho und grad det gisse,
Was de Gmeindrot Buume zum Nénni gseit hit,
wo-n-er heicho ischt, das weiss mer niid,

e

2. Im Leue ischt es Hochsig gsi, Zum Nachtédsse
ischt dé&nn au de Chéppi ufkriizt und an Tisch
aneghockt. Do seit de Brutvater ziienem, wieso
sind ihr do, mir hind eu gar niid iglade. Do
selt de Chippi: Es hit au uniemer gseit, i

8611l niid cho.
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3+ Emal h#t'r ame schéne Summertag mit sine zwef Gselle
vor d'r Werchstatt Znilni gisse, Zur gliche Zit ischt au de
Pfarrer det verbi gloffe. Do fliigt'm en Mocke Brot vor
Filess, Erstunt friget de Pfarfer de Chippi, was das
z'bediite heb, Es ston neime, me niiless de bdse Hunde

Brot vorriiere, isch d'Antwort vom Chidppi gsi.
P -

4, De Garte bim Spriitzehiisli hét friiemer zum Pfarhus ghirt
und de Jewilig Ortspfarer oder sini Frau hind det
Gmiies pflanzet. Emal chlagt de Pfarer dem Chéppi
d'Stangebohne welli au gar niid obsi. Da hiters grad
dem Réchte gseit. Wo's dunklet hit, gat de Chéppi
mitere Leitere, zert die Bohne us und hinkte z'oberst
uf de Stickel ues Am andere Tag, wo der Pfarer wider
i sin Pflanzplédtz chunt, gseht'r das Unheil und hét
--Ge Chippi z'Red gstellt. Di seit ganz troche, eui
Bohne sind aber gschwind dobe gsi.

5. Nacheme Widerholigskurs hédt de Chippi na miiesse e
paar Tag abhocke, Wo-n-er hei cho igcht und en d4'Frau

£rigeis gfriget hédt, warum das er Vheichbm, seit er:
Mich h&nd halt Offizier so girmn gha, dass mi halt
nachli lénger Bhalte hind,

6. De Wagner Chiéppi hé&t i sine junge Jahre es Velo us
Holz gémmebastlet, es Hochrad, Mit dé&m ischt'r in
WK igruckt, aberz'spat cho. Vom Hochrad obemabe hit'r
si déun agmeld: Herr Hauptme, Fiisilier Kunz, ich bi
prissant, muess grad wider ga.

7. Emal ischt'r au i de Wirtschaft Milller ghocket und

" héit em Schiiblig gisse, Do chunt en andere Gascht ine
und fréget de Chippi, was so-n-en Schiiblig choschti.
De Chiédppi seit: fiir 50 Grappe chascht niid vill sige
und cheuet witer. D& Gas¢ht bschellt au en Schiiblig,
hiit aber defiir miiesse en Franke zahle. Do seit er zum
Chéppi, ir hénd doch gselt flifzg Grappe. De Chiéppi
ischt natiirli nie ume Antwort verlige gsi und git ume:
Ich hé niid gseit was de Schiiblig choscht, ich hi nu
gseit fiir fiifzg Grappe chomer niid vill siige.
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Leider sind von seinen Spottversen weder Originale
noch Abschriften vorhanden. Trotzdem er ein loser Spdtter
war, erstellte er den heute noch bestehenden Anbau an
seinem Hause, damit die Heilsarmee ihre Versammlungen
in einem geschlossenen Raume abhalten konnte. Von der
Parodie, die er 353533033§ﬁ§°&I3tHeilsarmee losliess,

sind mir nur noch die ersten gwei Zeilen des ersten
Verses in Eriunerung:

Halleluja, tont es von Chippis Gefinden,
Sie (die Heilsarmee) zihmen die Bbsen, die Wilden,
Ermst Walder,



